Festa do Brasil

Samba, Tour & Temperament

Wir empfangen Sie und lhre Gaste sehr herzlich
am Zooeingang und entfiihren Sie auf eine 90-
minutige Tour durch den abendlichen Zoo.
AnschlieRend begriien wir Sie in der Hacienda
Las Casas mit einem brasilianischen Grog. Es
erwarten Sie zudem zwei Samba-Tdnzerinnen
von Rio-Carnaval, die in farbenfrohen Kostliimen
zu temperamentvollen Rhythmen auf den Abend
einstimmen.

Am Buffet verwohnen wir Sie mit ausgewahlten
brasilianischen Spezialitaten. Schon wahrend
des Essens sorgt die Live-Band , Panamefa Son*
mit stimmungsvoller Musik fur eine
ausgelassene  Atmosphare.  Als artistischen
Hohepunkt prasentieren wir Ihnen eine Capoeira-
Show von Rio-Carnaval mit Elementen des
authentischen brasilianischen Kampftanzes.
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£ Rio:Carnaval

Termine: 29.11. 05.12.,12.12. und 19.12.2024
Beginn: 18.00 Uhr, Einlass Uber Haupteingang

Tickets: 115,00 Euro pro Person
zzgl. Getranke

Buchung: www.zoo-leipzig.de/tickets

Die Tickets sind termingebunden und vom Umtausch ausgeschlossen. Bei einer
Teilnehmerzahl unter 60 Personen behilt sich der Zoo Leipzig das Recht vor, die
Veranstaltung ersatzlos abzusagen. Er wird den Kunden dariiber unverziiglich,
spatestens aber sieben Werktage vor Veranstaltung, informieren und eventuell
gezahlte Leistungen unverziiglich erstatten.

Zoo Leipzig GmbH
Pfaffendorfer Str. 29, 04105 Leipzig

www.zoo-leipzig.de Der Natur auf der Spur.




COCKTAILEMPFANG AN DER HACIENDA

Sommer - Frozen Pina Colada
Winter - brasilianischer Grog

et

VORSPEISEN UND SALATE
siidamerikanischer Gemuisesalat | Quinoa | Gurke | Avocado
brasilianischer Pastasalat | Olive | Pesto | Tomate
Pico de Galo | Tomate | Lauch | Koriander | Petersilie | Olive

SUPPE

brasilianische Kartoffelsuppe | Schweinefleisch | Bohnen

HAUPTSPEISEN
Veganes Picadillo | Sojaschnetzel | Tomaten | Oliven | Kapern
Costa de porco | marinierte Schweinerippchen
Moqueca Capixaba | traditionelles Fischgericht | Kokosmilch | Chili
Cajun-Hanchenbrust | argentinischer Rinderricken

BEILAGEN
Arroza de Barga | gebratener Reis | Weilkohl | Tomate | Paprika
Chili- Kartoffeln
mexikanisches Pfannengemse
feurige Bohnen

DESSERT
Mango-Joghurtmousse
Limonen-Panna Cotta | Ananas
Bolo de fuba cremoso | cremiger Maiskuchen



GETRANKEPAUSCHALE
Behalten Sie Ihre Kosten mit unserer Getrdankepauschale im Blick.
Die Pauschale gilt fir 5 Stunden und enthalt Heillgetranke, alkoholfreie Getranke, Bier sowie
den Hauswein. Ausgenommen davon sind mexikanisches Bier, Sekt, Spirituosen und Cocktails
sowie das BegrulRungsgetrank.

25.60 € brutto pro Person

=
e

—
—_—
N




